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I ntroducéo

Chamo-me Fernando M achado Joaguim, nasci nailhado Pico, no concelho e freguesia da
Madaena.

A minhafamilia esta ligada ao cultivo davinha e a producéo do vinho verdelho a mais de um
seculo.

SO encontro esta arazéo para que o senhor professor Henrique Barreiros se tenhalembrado da
minha pessoaparafaar sobre avinhae o vinho do Pico.

Tenho plenaconsciéncia que serel seguramente a pessoa menos indicada parafalar sobre o
tema, pois ndo sou nem nuncafui um estudioso da matéria, mas apenas alguém que nasceu e
viveu no meio das vinhas e do vinho.

N&o quero nem pretendo fazer a historia dafamilia, apenasjulgo de algum interesse referir, que
sendo o0 meu avo natura das lgjes do Pico, adquiriu na década de 80 do seculo XIX, acelebre
familia Dabney, uma das suas 2 propriedades que possuia nailhado Pico, situada esta nazona
daBarca com uma érea de cercade 200 aqueires e naqua ele deu inicio a sua producéo de
vinho verdel ho.

Mais tarde adquiriu outra propriedade situada nazonado Carmo, que pertencia primitivamente
a Congregacao Religiosa dos Frades Carmelitas e que também em parte produzia vinho
verdelho.

Desta propriedade foi desanexada recentemente a casa conventual, 0 armazém com a ambiques
e lagares e umapequenafaixa de terreno cultivado de vinhabranca, o que constitui actuamente
0 Museu do Vinho dallhado Pico.

Embora considere que seriainteressante contar um pouco da historia destas propriedades
ligadas a producéo do vinho do Pico, julgo ndo ser oportuno faze-lo, pois ndo os quero macar
demasiado sobre o tema.



Breveresenha histérica sobre o plantio e cultivo da vinha e a producéo de vinho verdelho
do Pico.

Falar sobre a histériado vinho do Pico leva-nos necessariamente a recuar ao século XV, mais
propriamente ao ano de 1460, data em que seiniciou o povoamento dailhado Pico.

Foi concedido aAlvaro Ornelas, capitio donatério dailhadaMadeira, a carta de capitdo donatério
dailhado Pico, cabendo aeste aresponsabilidade do seu povoamento, no entanto, nunca
demonstrou grande interesse pelailha, sabendo daindospicidade de grande parte dela e por se
encontrar bem instalado nailhadaMadeira

Emboratenha havido duas abordagens ailha, umapelo lado sul, no lugar hoje chamado de Lajes
em 1460 e outra pelo lado Norte, no lugar hoje chamado de S&o Rogque em 1470, a parte oeste da
ilha continuou total mente desabitada, pois na sua maioria encontrava-se coberta por um manto de
lava onde ndo existiaqualquer areade terra cultivavel, nem corria agua que permitisse abastecer
guem la se quisesse instalar, pois entre 0 lugar hoje chamado de Sdo Mateus e o lugar hoje
chamado Santa L uzia ndo corria qualquer ribeira que permitisse a captacéo de agua.

O capitdo donatério dailhado Fad, chefiando uma comunidade Flamenga devidamente
organizada, “ Jos Dutra’, desejoso de ampliar a sua esferade dominio, vai junto da coroa
Portuguesa pedir carta de capitdo donatario paraailhado Pico, o que lhe foi concedidaem 1482,
tornando-se assim, no segundo capitdo donatério dailhado Pico.

“Jos Dutra’ organizaa partidado primeiro grupo de povoadores, que aborda o Pico pelo lado Sul
no lugar hoje chamado de S8o Mateus, por ser 0 lugar mais préximo do Faid em que existiauma
ribeira que corriaagua, havendo nas proximidades terras passiveis de serem cultivadas.

Ligando agora o povoamento ao cultivo davinha, reza ahistoriaque foi Frei Pedro Gigante,
primeiro Paroco da primeira comunidade dailha, que plantou as primeiras videiras no lugar hoje
chamado de Silveira, vindas da M adeiradizem uns, ou dailha de Chipre dizem outros.

Ha relatos que dizem que esta plantacdo de vinhas se estendeu para sul no lugar hoje chamado de
Santa Barbara e anorte no lugar hoje chamado de Prainha do Norte.

Mas, € sem duvida a comunidade vindado Faial queiniciou o verdadeiro ciclo do vinho verdelho
do Pico, tentando plantar bacel os de vinha nas brechas das rochas que constituiam o manto de lava
existente, tendo obtido bons resultados, pois a existéncia de agumaterra por debaixo do manto e a
infiltrac&o das aguas das chuvas permitiram o bom desenvolvimento dos bacel os, formando-se
boas parreiras de vinha e produzindo uvas de boa qualidade.

Perante esta experiéncia positivao homem do Pico dainicio aum trabalho é&rduo e aforcade barra
de ferro e marrdes, rompe 0 manto de lava, abre covas, colocaterrae plantavinha

As uvas obtidas séo de grande quaidade e o vinho produzido, aem de ser muito bom, possuiaum
grande teor alcodlico.



O lugar era seco, bem batido pelo sol, que simultaneamente aguecia o manto de lava, o qual
durante anoite libertava um bafo quente, criando as condi¢des Optimas para o amadurecimento das
uvas.

Face a estas redidades a comunidade Faid ence comecga ainvestir fortemente na producéo do
vinho, adquirindo a maioria dos terrenos da frente ocidental dailha, numa extenséo de cercade 20
km, desde da Prainha do Galedo a Santo Antonio, chegando aatingir 5 km para o interior, numa
area superior a100 km quadrados.

Seratavez interessante referir a existéncia de uma postura municipal, que proibiao avango da
plantacdo de vinhas mais para o interior, por duas ordens de razdes:

- Umaporque o vinho ai produzido era de menor qualidade

- A outrae maisimportante, erade preservar a area para a existéncia de lenhas e matos que
constituiam o unico combustivel para as popul agdes, ndo so do Pico como também de parte
dailhado Faial.

Dado que a plantagdo das vinhas eram feitas apartir da costa, parte dela desabrigada, estas
passaram a estar sujeitas ao rossio de agua salgada vinda do mar conforme a orientagéo dos ventos,
gueimando os rebentos das videiras e destruindo totalmente as uvas nascidas, esta situagdo ocorria
entre os meses de Abril e Junho.

Face a estarealidade e também a necessidade de arrumar a pedraretirada, quando a aberturadas
covas para a plantacéo dos bacel os das videiras, 0 homem do Pico mete ombros a outratarefa
gigantesca, que consistiu na construcao de muros de pedra solta, com cercade um metro de atura,
constituindo um verdadeiro rendilhado de paredes.

Tendo em conta a orientacdo predominante dos rossios do mar foram-se construindo paredes com
cerca de quarenta a cinguenta metros de comprido, paralelas umas as outras, distando entre si dois
atrés metros, terminando todas junto a uma veredatransversal a que se chamava servidéo.

A areacompreendida entre duas serviddes para el as e contiguas, chamava-se “ Jarréo” .

Em cada canada foram construidos muros transversais chamados “traveses’ que distavam entre si
cinco aseis metros e em que de um dos lados ndo chegava a parede da canada, dando lugar auma
passagem a que se chamava“ bocaina’ e eram col ocadas normal mente em posi¢oes aternadas para
maior proteccdo dos ventos.

O espaco na canada entre dois “traveses’ contiguos chamava-se curral.

Todo este traba ho gigantesco foi dando os seus frutos e conta a historia que um século depois dos
primeiros povoadores vindos do Faia se terem fixado no Pico, com as vinhas ja plantadas
produziam-se mais de duas mil pipas de vinho por ano, isto no final do século XVI.

A producéo do vinho foi crescendo, ano apés ano, havendo relatos escritos por elementos do clero
gue afirmaram, talvez um pouco exageradamente, que a producéo de vinho do Pico chegou a
atingir trintamil pipas, tornando-se assim namaior fonte de rendimento, tanto dailhado Pico
como dailhado Fadl.



E nesta época aurea que os proprietarios das vinhas, quase todos dailhado Faia, constroem os

seus solares junto a costa, verdadeiras casas de veraneio, com 0S respectivos armazéns e lagares e

em alguns casos também com alambiques.

Foram construidos também em todos estes solares pocos de maré parafazer face afata de agua.
Em outros casos construiram-se apenas adegas com 0s respectivos armazens, mas todas estavam

dotadas dos seus pocos de maré.

Alias, € interessante referir que também foram construidos pocos de maré em muitos lugares

publicos, parapermitir a populacdo o abastecimento de agua, nomeadamente no veréo, o que néo

eratarefafacil, dado que as casas da populacéo rura situavam-se acimadas areas das vinhas e

portanto um pouco distante da costa onde se situavam os poc¢os publicos.

E também neste periodo &ureo da producio de vinho, que se construiu ou Se improvisou pequenos

portos ou simples embarcadouros, junto doslocais onde o0 vinho era produzido e em alguns casos

para se poder chegar a esses pequenos portos foi necessario aplanar as rochas para poder levar o

vinho até aos portos ou embarcadouros, a estas construcdes chamaram-lhes “rola-pipas’

A guase totdidade dos vinhos produzidos nafronteira do Pico, umavez feitos, eram transportados

paraailhado Faid em pequenos barcos, apartir dos portos e embarcadouros existentes,

normalmente até ao fim do verdo, aproveitando a época de mar manso e ai ficavam armazenados

até a sua exportacio para vérias partes do mundo, como sendo o norte da Europa, as indias

Ocidentais, a Américado Norte ou o Brasil.

Uma das casas comerciais do Faial maisimportante na exportacéo do vinho do Pico, foi acasa” De

Sobradello & co” e no século X1X também a casa Dabney foi um grande exportador do vinho do

Pico e foi acasaque mais contribuiu parague o vinho fosse pago a um preco mais justo para o

produtor.

Chegando-se ameados do seculo X1X, mais precisamente no ano de 1852, comegou a aparecer nas

videiras um po branco que cobria tota mente os bagos das uvas, desde afloragéo até a maturacao,

destruindo totalmente as uvas e que rapidamente se aastrou atodas as vinhas.

Com o aparecimento desta mol éstia a producéo de vinho caiu drasticamente, passando a producéo

dos milhares de pipas para cerca de uma centena.

Foi o descaabro total, as casaricas do Faia que tinham como principal fonte de rendimento a

producéo de vinho, viram-se obrigadas alargar as vinhas, vendendo-as ao desbarato e assim no

Pico passou-se do pequeno latifundio paraa proliferacdo do minifundio.

Também em consequéncia desta situacéo, os trabal hadores rurais do Pico perderam as suas fontes

de rendimento e deixaram de ter dinheiro ou outros quaisquer proveitos, paracomprar oS cereais

necessarios para a sua alimentacdo, que na sua maioria provinham dailhado Faial.

Mas 0 homem de Pico nuncafoi de baixar os bragos e empreendeu uma nova epopeia, ade

desmanchar terras, partindo e separando a pedrado po daterra, fazendo assim peguenas hortas e

serrados, onde passou a cultivar o milho, as batatas, os inhames, etc.

Amontoou a pedra de forma organizada construindo enormes “ maroigos’ que sao auténticos

monumentos.



Vinte anos apods o agparecimento do “ oidium” o senhor Manuel Mariada Terra Brum, filho daguele
gue foi um dos maiores vinhateiros dailhado Pico, traz paraailhauma casta de uvas proveniente
da América, chamada’Isabel” e que haviade produzir o conhecido vinho de cheiro.

Mas quando se julgava que acrise tinha sido ultrapassada, cerca de trés anos depois disparou nova
praga, agoratambém navinhalsabel, a que se chamou “ Filoxerd’, que destruiu toda a producéo
deste tipo de uva

Face amais esta contrariedade o homem do Pico comecou aficar sem forcas para lutar e entéo
Ccomegou aemigrar em massa paraa Ameéricae parao Brasil, mas os que ficaram continuaram a
traba har e sendo encontrado o tratamento adequado para as pragas que destruiram as vinhas, o
homem do Pico langa-se novamente no plantio davinha, com predominéancia para a chamada vinha
Isabel, que produzia uvaem maior quantidade e com menores custos, ficando o velho verdelho
reduzido as zonas mais privilegiadas paraa producéo deste tipo de uva, reforcando essas zonas
com vinhas de outras castas como sendo o “ Arinto”, 0 “ Bod ou Ferndo Pires’ e o “ Terrantez”, no
entanto a producéo do vinho chamado verdelho ndo voltou a ultrapassar a gumas centenas de pipas.
De entdo paraca, o vinho tipo verdelho tem vindo abaixar de producéo, devido fundamentalmente
a0 gradual e significativo aumento dos factores de producdo, nomeadamente a méo de obra, ndo so
por causa do seu custo, mas também por necessitar de maior quantidade de mé&o de obra.
Paratentar minorar estareaidade e incentivar os produtores de vinho verdelho a manter as suas
exploracdes era necessario procurar melhorar o circuito de produgdo, comerciaizacéo e
nomeadamente de exportacao.

Foi com estes objectivos que um grupo de vinhateiros se reuniu, e entre eles os meus familiares e
tentam organizar-se em cooperativa

Foi assim que nasceu a Cooperativa Vitivinicoladallha do Pico na década de cinquenta, sendo por
sinal 0 seu primeiro presidente o meu tio.

A organizagéo da cooperativa encontrou aguns reveses, ndo so nafase organizativamas

principa mente nafase de construgdo, dada a dificuldade de encontrar subsidios paraasua
construcao, poisfoi s6 em 1961 que a adega cooperativa recebeu as primeiras uvas, mantendo-se
até hoje em plenalaboracdo, com uma actividade significativa, muito embora a producéo do vinho
chamado verdelho sejaminima e a gualidade bem diferente daquela que tinha o vinho que era
antigamente produzido.



Conclusdes

Na minha modesta opinido, o futuro do vinho tipo verdelho produzido nailhado Pico, apresenta-se
pouco risonho por varias razoes:

1- A manutencao das vinhas do tipo original é extremamente traba hosa e a pouca méo-de-
obra existente e 0 seu elevado custo, tornaa manutencao deste tipo de producéo
praticamente inviavel.

2- O aumento significativo da vegetacdo e a existéncia de maior quantidade de terra sobre o
manto de lava, conduziram ao aumento do grau de humidade, a que se acresce a
instabilidade do tempo, principa mente nas épocas de verdo, fazendo com que as uvas
produzidas nunca atinjam o teor acodlico que anteriormente se verificava, mesmo nas zonas
ainda privilegiada como sejaazonado Lgido da Criacdo Velha, e todos nés sabemos que o
bom vinho se faz principalmente navideira

3- A juventude de hoje esta muito pouco interessada em dedicar-se ao cultivo das vinhas,
pelo que, naminha perspectiva, o vinho do tipo verdelho, tdo afamado que foi, tende a
acabar.



